LSFrischer Wind“ in der Wutzschleife
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WIRTSCHAFT Jorg Hauer und
Stephan Gerhard fithren das
Hotel in die Zukunft.

HILLSTETT. Die Weichen fiir einen er-
folgreichen Neustart im Hotel & Re-
sort ,Die Wutzschleife* sind gestellt.
Im Jubiliumsjahr hat Jérg Hauer ei-
nen externen Partner ins Boot geholt,
um gemeinsam fiir die Zukunft gerts-
tet zu sein und das Haus erfolgreich in
die Zukunft zu fiihren.

Die Feier anldsslich des Jubiliums
»I25 Jahre Wutzschleife in Familien-
besitz“ begann am Samstag mit dem
Wutzschleife-Jubiliums-Golfturnier.
Den Hohepunkt der Feierlichkeiten
bildete der festliche Jubiliumsabend
mit einem originellen Schleiferlment,
kreiert von Kiichenchef Gregor Hauer.
Als musikalische Beigabe unterhielten
Helmut Reinhard & Friends mit ihrer
Live-Musik die Gaste.

Die frithere Hotel-Chefin Monika
Hauer empfing die Gaste personlich.
Die offizielle Begriiffung oblag jedoch
schon dem neuen Firmenchef Jorg
Hauer. Dieser informierte tiber die ein-
zelnen Schritte, um die Zukunft des
Hotels ,Die Wutzschleife“ zu sichern.

Seit 1. Juli diesen Jahres hat ,Die
Wutzschleife® einen externen Ge-
schiftspartner. Mit einem Anteil von
49 Prozent unterstiitzt Stephan Ger-
hard von der Treugast-Solution-Group,
Miinchen, J6rg Hauer und seinen Bru-
der Gregor, der weiterhin fiir die Ki-
che der Wutzschleife verantwortlich
ist, in der Fithrung des Hotels. Der
neue ,Juniorgesellschafter® Stephan
Gerhard geniefit in der Hotelbranche
aufgrund seines erfolgreichen Bera-
tungsunternehmens und zahlreicher
in Eigenregie und Eigenbesitz gefiihr-
ten Hotels laut Jorg Hauer einen her-
vorragenden Ruf. Die Gesellschafter
und Stephan Gerhard werden das Ho-
tel nach seinen Worten wirtschaftlich

Firmenchef Jorg Hauer (re.) mit seinem Geschéftspartner Stephan Gerhard (2.v.re.)

neu ausrichten.

Die beiden kennen sich seit ldnge-
rer Zeit — Jorg Hauer war schon Mitar-
beiter von Stephan Gerhard. Ziel der
neugegriindeten Firma ,JH Resortma-
nagement Solutions GmbH" ist es, mit
dem renommierten Partner die Wirt-
schaftlichkeit der Hotelanlage samt 60
Mitarbeitern sicherzustellen. Stephan
Gerhard: Das Hotel , Die Wutzschleife*
werde in das vorhandene Netzwerk
mit eingebunden. Das Hotel bestehe in
der fiinften Generation und sei kein

unbekanntes Haus. Als Tagungshotel
sei es fithrend und besitze gentigend
Know-how. Er sei zuversichtlich, mit
der neu begriindeten Zusammenarbeit
mit Jorg Hauer den richtigen Weg ein-
geschlagen zu haben. Auch in den
kommenden Jahren wird ,Die Wutz-
schleife als Hotel & Resort ihre Gaste
»mit neuen Zielen, Ideen und frischem
Wind“ tberraschen. ,Die Zeit bleibt
nicht stehen®, so Jérg Hauer. Dessen
sei sich die Wutzschleife seit 125 Jah-
ren bewusst. (wbx)
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DAS SCHLEIFERLMENU

» Ganserl-Tértchen mit Trauben, Pum-
pernickel auf Kohlrabi-Rote Beetesalat
» Kartoffel-Lauchsuppe mit gebacke-
nem Kalbsgrostl

 Felchenfilet, auf der Haut gebraten,
mit Paprikakompott und weil3em Mais-
grieBwurfel

» Duett von der Rinderschulter mit
Schmorgemise und Fingernudeln

» Zwetschgenbavesen mit Haselnuss-
eis (wbx)




