Uber Ostbayern funkeln
drei neue Michelin-Sterne

GourMET Thomas Keller-
mann (Burg Wernberg) holt
wie Erich Schwingshackl
(Bernried) den zweiten
Stern. Gregor Hauer (Rotz)
freut sich iiber den ersten.

WERNBERG. Ostbayern wird immer
mehr zum Feinschmeckerland: Zwei
Restaurants haben es geschafft, sich
einen zweiten Michelin-Stern zu erko-
chen. Thomas Kellermann holt mit
dem Restaurant Kastell auf Burg
Wernberg (Lkr. Schwandorf) diese be-
deutende Anerkennung, ebenso wie
Erich Schwingshackl (Schwingshackls
Esskultur) im niederbayerischen Bern-
ried. Damit gibt es nun in Ostbayern
genauso viele Zwei-Sterne-Restaurants
wie in Miinchen! ,Wir haben es ge-
hofft, aber rechnen kann man damit
nie”, sagt Thomas Kellermann am
MZ Telefon. Fir den 4o-Jdhrigen be-
deutet die Auszeichnung Ansporn, die
Kiiche weiterzuentwickeln. ,Die Giste
sollen spiiren, dass wir unser Bestes ge-
ben.” Den Gedanken an einen dritten
Stern, den schiebt Kellermann nach
- dem jetzigen Erfolg aber noch beiseite.
,Natiirlich bleiben wir dran, aber was
dabei rauskommt, entscheiden ande-
e

Auch in-Niederbayern ist gestern
Abend noch eine besondere Flasche
Champagner gekopft worden. Dort
freut sich Erich Schwingshackl iiber
seinen zweiten Stern. ,Ein Wahnsinn®,
jubelt er am MZ-Telefon. ,Ich wusste,
dass wir ein gutes Jahr hatten, aber der
zweite Stern ist schon eine Uberra-
schung und natiirlich jetzt ein grofier
Ansporn.” Es sei die Anerkennung fiir
die Leistung der gesamten Mann-
schaft. Ebenso grof ist die Freude im
Hotel Wutzschleife in Rétz (Lkr.
Cham), wo die MZ Gregor Hauer mit
der Nachricht iiberrascht, dass sein
Restaurant Gregor's seinen ersten
Stern erhalten hat. ,Wir sind sehr
gliicklich. Wir wussten ja, dass wir ge-
testet worden sind, aber die Miche-
lin-Leute haben nichts rausgelassen.
Nun erfahren wir es von der MZ —
das ist toll!“, sagt Hauer. Bereits im
vergangenen Jahr hatte der Miche-
lin-Restaurantfiithrer das Gregor's als
Aufsteiger tituliert. Zwei weitere
Oberpfalz-Kéche bleiben auf

Zweiter Stern fiir Erich
Schwingshackl (Bernried) |

Vom Newcomer des vergangenen Jahres zum Sternebesitzer: Der Miche-

lin belohnt Gregor Hauer in der Wutzschleife in Rétz.
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BAYERN BLEIBT OHNE DREI-STERNE-RESTAURANT

¥ In Bayern gibt es nun insgesamt acht
Restaurants mit zwei Michelin Sternen
und 32 mit einem — und weiterhin keines
mit drei Sternen.

» Einen Stern abtreten musste kein
Koch.

Sterne-Niveaw: Anton Schmaus im
Historischen Eck in Regensburg und
Hubert Obendorfer im Restaurant Eis-
vogel in Hofenstetten (Lkr. Schwan-
dorf) konnten ihre Leistung halten
und sind im neuen Restaurantfithrer
wieder mit einem Stern vertreten.
Fir den fritheren Kiichenchef auf
Burg Wernberg, Christian Jiirgens,
hat es auch dieses Mal nicht
‘mit einem dritten Stern ge-
klappt — obwohl im Vorfeld
: immer wieder dariiber speku—
: 11ert wurde. Er ist mit seinem
* _ Restaurant Uberfahrt in Rot-
tach-Egern  weiterhin
mit zwei Sternen ge-
listet, ebenso wie
Heinz Winklers
Residenz in

i » Miinchen bietet nun elf Sternerestau-
i rants, mehr finden sich nur in Berlin (13).
i » Thomas Bilhner vom Restaurant ,La
{ Vie"in Osnabriick wurde im ,Michelin*“-
i Guide in die Riege der weltbesten Kaoche
i aufgenommen — mit drei Sternen. (dpa)

Aschau am Chiemsee, das Tantris und
das Dallmayr in Miinchen, das Essig-
britlein in Niirnberg und das August
in Augsburg, Mit dem Kastell auf Burg
Wernberg und dem Schwingshackls
in Bernried gibt es nun acht Zwei-Ster-
ne-Hauser in Bayern. Ein Drei-Sterne-
Restaurant gibt es weiterhin nicht.
Neu mit einem Stern wurden neben
dem Gregor’s das Tramin in Miinchen
und das Ess Atelier Strauss in Oberst-
dorf ausgezeichnet. Insgesamt gibt es
32 Hauser mit einem Stern in Bayern.
»Wir haben eine goldene Genera-
tion von jungen Kochen mit Top-Aus-
bildung, die ehrgeizige Ziele verfol-
gen®, sagte der Chefredakteur der ro-
ten Gourmet-Bibel, Ralf Flinkenfltigel.
Heute wird Michelin die komplette
Liste der Sternekoche veréffentlichen.




